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REGOLAMENTO DEL CONCORSO 

 
“INNOVAZIONE SOSTENIBILE NELLE AZIENDE AGRICOLE, NELLE AZIENDE DI 

TRASFORMAZIONE DEL CIBO E NEGLI ISTITUTI SCOLASTICI DEL TERRITORIO” 

 

PREMIO 

“COSTOLUTO D’ARGILLA – Quarta edizione” 

IL PROGETTO DI CONCORSO 

L’associazione CioCheVale APS promuove con il patrocinio e il sostegno del 

Comune di Cambiano la quarta edizione del premio “Costoluto d’Argilla”, 

concorso nato nel 2023 con l’intenzione di valorizzare e sostenere le aziende 

agricole virtuose, le aziende di trasformazione del cibo che praticano 

un’agricoltura sostenibile, che integri la tecnologia con la tradizione, il rispetto 

dell’ambiente e delle risorse naturali o metodi di trasformazione di cibo sano e 

nutriente e gli istituti scolastici del territorio che promuovono la sostenibilità. 

Il concorso si inserisce nell’ambito della 49° Sagra del Pomodoro Costoluto che si 

tiene a Cambiano il 6 settembre 2026, dove verrà allestito un mercato di prodotti 

ortofrutticoli e prodotti tipici regionali. Saranno inoltre previsti momenti di 

intrattenimento, rievocazioni storiche delle tradizioni agricole e artigianali locali. 

 

 

DESTINATARI 

Il concorso è aperto a tutte le piccole aziende agricole, aziende di trasformazione 

del cibo della collina torinese e chierese, Pianalto e Basso Monferrato o 

Piemontesi in generale  che praticano metodi di coltivazione agricola naturale, 

che tutelano la biodiversità, la fertilità del suolo e le colture autoctone, o che si 

distinguono per la trasformazione del cibo in modo sostenibile per l’ambiente e 

la salute dell’uomo e della terra e agli istituti scolastici del territorio che 

attraverso laboratori e/o progetti promuovono l’importanza della biodiversità e  della 

stagionalità dei prodotti locali,  il cibo buono, sano e giusto, l’economia circolare e 

pratiche agricole a basso impatto ambientale. 
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OGGETTO DEL CONCORSO 

Tecniche innovative e buone pratiche sperimentate sul campo per lo sviluppo di 

modelli agricoli e di produzione rivolti a: 

 Ridurre il consumo idrico 

 Rigenerare il suolo 

 Tutelare la biodiversità 

 Creare nuovi sistemi basati sull’Economia circolare 

 

 

PREMIO 

Verrà premiata l’azienda o l’istituto scolastico che presenterà la pratica produttiva 

ritenuta più innovativa e creativa dalla giuria. 

Il premio consisterà in: 

 Opera artistica certificata di Cesario Carena, fondatore del Munlab- 

Ecomuseo dell’Argilla, che riproduce il “Pomodoro Costoluto”, prodotto 

tipico di Cambiano  

 Buono di acquisto del valore di € 500 (cinquecento) 

L’azienda agricola, l’azienda di trasformazione del cibo o l’istituto scolastico 

vincitrice/vincitore del concorso sarà premiata/o solo se potrà presenziare con un 

proprio rappresentante alla cerimonia, diversamente il premio sarà assegnato al 

secondo classificato. 

 

 

PARTECIPAZIONE AL CONCORSO - ISCRIZIONE 

Per poter partecipare al concorso è necessario compilare il modulo di iscrizione 

online disponibile al seguente link – https://forms.gle/4hG9KZLhjFovR7Bj6 

Leggere e accettare i seguenti requisiti: 

• l'informativa sulla privacy 

• il regolamento 

 

Nel modulo d’iscrizione online è richiesto l’inserimento delle seguenti 

informazioni: 
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 nome, cognome del titolare o del referente scolastico, denominazione 

dell’azienda o Istituto Scolastico, e-mail, numero cellulare 

 breve descrizione della pratica innovativa realizzata in azienda che 

risponda ad almeno uno dei cinque benefici indicati nell’oggetto del 

concorso (max 150 parole): ridurre il consumo idrico, rigenerare il 

suolo; tutelare la biodiversità; creare nuovi sistemi basati sull’economia 

circolare 

 

I partecipanti possono fornire insieme alla scheda di adesione, senza che questo 

rappresenti vincolo o agevolazione ai fini del concorso, un video di 30-60 secondi 

o foto che presentino la tecnica descritta realizzata in azienda o promossa 

dall’Istituto scolastico. La dimensione massima dell’insieme degli eventuali 

allegati non dovrà superare i 10 MB. 

GIURIA E SELEZIONE 

La pratica ritenuta più innovativa e creativa verrà selezionata da una giuria 

composta da esperti del settore agricolo e/o della sostenibilità ambientale: La giuria 

esprimerà un voto da 1 a 5 punti per ogni proposta pervenuta. 

La proclamazione del vincitore, comunicata dal Presidente della Giuria, si terrà 

nel pomeriggio della 49° Sagra del Pomodoro Costoluto in presenza 

dell’Amministrazione Comunale di Cambiano a conclusione di una conferenza 

che tratterà alcuni temi legati alla filiera del cibo. 

 

 

INELEGGIBILITA’ AL CONCORSO 

Ogni partecipante garantisce l'esattezza delle informazioni fornite prima della 

partecipazione al concorso. Qualsiasi dichiarazione inesatta causerà la perdita del 

diritto di ottenere il premio. 

 

 

COMUNICAZIONE DEL PROGETTO 

Il presente regolamento è sul sito web dell’Associazione CioCheVale – 

https://www.ciochevale.it/progetti-ciochevale/premio-costoluto-di-argilla/ 

 

Ogni candidato deve far pervenire il modulo https://forms.gle/4hG9KZLhjFovR7Bj6 

compilato entro il 31 luglio 2026. 
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